A LA CARTE

ENTREES

Oreilles de cochon de porc noir de Bigorre en persillade 9€
(Eufs mayonnaise, ventréche de porc noir de Bigorre frite, crolitons de pain 9€
Houmous de haricots tarbais 9€
Rago(t d’escargots, sauce piquante 14¢€
Museau de porc noir de Bigorre 14¢€
Laquage jus de viande, agrumes et soja accompagné d’une salade d’herbes (fenouil, coriandre, aneth)

Soupe a I'oignon en montgolfiere 12€
Consommeé de beeuf, oignons et pate feuilletée

Foie gras poélé 24€
Purée de céleri, coings rotis, sauce au madiran

Assiette de jambon de porc noir de Bigorre AOP 24 mois coupé a la main - 80g 22¢€
Assiette de charcuterie de porc noir de Bigorre 20€
Chou farci végétarien 20€
Chou, céleri, champignon, poireau et oignon

Lotte confite 32¢€
Jus de crabe, émulsion de coquillages, ragolt de haricots tarbais

Magret en cocotte “I'original” 25€
Chou farci au porc noir de Bigorre AOP 28€
Servi avec creme fraiche

Piece de boeuf mirandais grillée 28€
Pressé de pommes de terre, purée de butternut, jus de viande

Tartare de bceuf mirandais coupé au couteau 27¢€

Vinaigre timut, citron confit au vin blanc, noix et huile d’olive, servi avec des pommes de terre sautées

Suggestion du moment
Demandez-la a votre serveur

DESSERTS

Assiette de 3 fromages des Hautes-Pyrénées 12€
Riz au lait de mamie 8€
A la vanille, avec caramel et noisettes

Profiterole au chocolat d’Equateur 55% 12¢
Creme fouettée et glace vanille

Soufflé au Grand Marnier 12¢€

A commander au début de repas

MENU DE LA SEMAINE

Uniguement le midi (quantités limitées)
Du mercredi au vendredi

Entrée + Plat 122
Plat + Dessert L
, 22€
Entrée + Plat + Dessert
MENU ENFANT
-10 ANS
Piece de beeuf mirandais et pommes
de terre 15€

Glace a la vanille

Prix TTC et service inclus /

la métairie Dupont



