
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 ENTREES 

Oreilles de cochon de porc noir de Bigorre en persillade 
Œufs mayonnaise, œufs de truite et poutargue    
Houmous de haricots tarbais   
Ravioles à la poule noire d’Astarac, bouillon de poule, émulsion d’abattis  
Cou de canard farci, sauce gribiche 
Farce au porc noir de Bigorre, pistache et foie gras  

Assiette de jambon de porc noir de Bigorre AOP 24 mois coupé à la main - 80g 
Assiette de charcuterie de porc noir de Bigorre 
Soupe de moules  
Accompagnée de croûtons de pain, d’aïoli et d’emmental râpé 

Foie gras poché 
Mousseline de céleri et poire pochée 

9€ 
9€ 
9€ 

12€ 
14€ 

 

22€ 
20€ 
14€ 

 

24€ 

 
PLATS 
Plat végétarien 
Purée de chou-fleur, salsifis et chou Pak Choï 

Bar de ligne 
Ragoût de haricots tarbais, chorizo de porc noir de Bigorre et coques 

Magret en cocotte “l’original” 
Pithiviers  
Farce au porc noir de Bigorre et au ris de veau, jus de viande 

Pièce de bœuf mirandais 
Pressé de pommes de terre, purée de butternut  

Suggestion du moment 
Demandez-la à votre serveur 

 
20€ 

 

32€ 
 

25€ 
29€ 

 

28€ 

DESSERTS 
Assiette de 3 fromages des Hautes-Pyrénées 
Riz au lait de mamie 
A la vanille, avec caramel et noisettes 
Millefeuille à la vanille et au café 
Sabayon au café 
Chou à la façon d’un Paris-Brest 
Praliné noisette, mousseline noisette et glace à la noisette 

12€ 
8€ 

 

10€ 
 

12€ 

MENU DE LA SEMAINE 
Uniquement le midi 
Du mercredi au vendredi 
 

Entrée + Plat 
Plat + Dessert 
Entrée + Plat + Dessert 

18€ 
18€ 
22€ 

 
MENU ENFANT 
-10 ANS 
Pièce de bœuf mirandais et pommes 
de terre 
Glace à la vanille 

15€ 


